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Ales fresques d’anec | Alas frescas de pato

PRODUCTES U ANEC

DENOMINACIO DE PRODUCTE: ALES FRESQUES D’ANEC

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: Extremitats anteriors de la canal de 'anec.
Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos diferents de la refrigeracio,
NGREDIENTS: la congelacié o la ultracongelacié inclosa la carn envasada al buit o envasad
en atmosfera controlada.
Aerobis Mesofils Totals: <10 UFC/g
F@ Enterobactereaceae <10® UFC/g
Escherichia coli <5x10 UFC/g
ARACTERISTIQUES . .
FICROBIOLOGIQUES: Salmonella enterica Absénciaen 25 g
Shigella spp Absénciaen 25g
Staphyloccocus aureus <102 UFClg
Clostridium sulfit-reductors <102 UFC/g
Valor enérgetic 217 Kcal / 904 Kj
Greixos 15,97%
Dels quals: .
-saturats G
VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de Hidrats de carboni <0,10%
i Dels qual
. kg <0,10%
-Sucres:
Proteina 18,33%
Sal 0%

NFORMACIO SOBRE AL-LERGENS:

No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n° 1169/2011 sobre |

informacié alimentaria facilitada al consumidor:

ENVASAT | PRESENTACIO:

Envasat al buit

CONSUM

CONDICIONS DE CONSERVACIO |

Conservaci6 entre 0-4°C

Data de consum preferent: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries

Revisat i aprovat per:

CIF B-17699978

Responsable de qualitat Marta Sagué

TelF: 44 24 4% INDUANEC, S.L.
ax 972 44 24 °3 MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. [Fax: 972 44 2412
RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com
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| ALES FRESQUES D’ANEC

ALES FRESQUES D’ANEC

Denominaci6 del producte

Descripcio del producte

Extremitats anteriors de la canal de 1’anec

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos
diferents de la refrigeracio, la congelaci6 o la

Ingredients ultracongelacid inclosa la carn envasada al buit o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobis mesofils totals <10°UFC/g
F“ Enterobactereaceae <103 UFC/g
Escherichia coli <5x10 UFC/g
Caracteristiques Salmonella enterica Absenciaen 25 g
microbiologiques Shigella spp Absénciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfit- <10°UFC/g
reductors
Valor energetic 217 Kcal/904 Kj
Greixos 15,97%
Dels quals: 5,4%
. - Saturats
Valor nutricional Hidrats de carboni <0,10%
(en 100 g de producte)
Dels quals: <0,10%
- Sucres
Proteina 18,33%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries




‘ ALAS FRESCAS DE PATO

ALAS FRESCAS DE PATO

Denominacion del producto

Descripcion del producto

Extremidades anteriores de la canal del pato

Carne (la carne que no ha estado sometida a procesos
diferentes de la refrigeracion, la congelacion o la

Ingredientes ultracongelacion incluida la carne envasada al vacio o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobios mesofilos <10°UFC/g
totales
F* Enterobactereaceae <103 UFC/g
. Escherichia coli <5x10 UFC/g
Caracteristicas ; -
. C s Salmonella enterica Ausenciaen 25 g
microbiologicas - -
Shigella spp Ausenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfito- <102 UFC/g
reductores
Valor energético 217 Kcal/904 Kj
Grasas 15,97%
De las cuales: o
Val tricional - Saturadas >:4%
alor nutriciona Hidratos de carbono <0,10%
(en 100 g de producto) Del Tos:
¢ los cuales: <0.10%
- Azucares
Proteina 18,33%
Sal 0%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
numero 1169/2011 sobre la informacién alimentaria

facilitada al consumidor

Envasado y presentacion

Envasado al vacio

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 15 dias

Consumo esperado: preparaciones culinarias




Blanqueta fresca d’anec | Blanqueta fresca de
pato

e ;F.T)SA'TECVN‘QA PEPRQDUCTEQ "_: - & Da

PRED aNE

. BLANQUETAFRESCAD'ANEC

DENOMINACIO DE PRODUCTE: BLANQUETA FRESCA D’ANEC

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: Part de la canal que uneix I'ala amb el pit.

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos diferents de la refrigeracio,

INGREDIENTS: la congelacié o la ultracongelaci6 inclosa la carn envasada al buit o envasada
en atmosfera controlada).
Aerobis Mesofilos Totals: <108 UFC/g
F@ Enterobactereaceae <10% UFC/g
Escherichia coli <6x10 UFC/g
CARACTERISTIQUES : :
MICROBIOLOGIQUES: Salmonella enterica Absénciaen 25g
Shigella spp Absenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfit-reductors <102 UFC/g
Valor enérgetic 129 Kcal / 541 Kj
Greixos 5,3%
Dels quals: o
-saturats 2%
\VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de Hidrats de carboni <0.10%
producte) f
Dels quals 5
-Sucres: <0,10%
Proteina 20,30%
Sal 0%

X . No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n° 1169/2011 sobre la
INFORMACIO SOBRE AL LERGENS: informacié alimentaria facilitada al consumidor:

ENVASAT | PRESENTACIO: Envasat al buit

Conservacié entre 0-4°C

CONDICIONS DE CONSERVACIO |

CONSUM Data de caducitat 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries

Revisat i aprovat per:
Responsable de qualitat Marta Sagué

INDUANEC ‘
Signatura i segdBS Tompel Ao~

7762 \HLANW
CIF B-1 X&9

Fal/Esy o A 4
eVrax Q72 44 24 1%

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. /[Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com
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| BLANQUETA FRESCA D’ANEC

BLANQUETA FRESCA D’ANEC

Denominaci6 del producte

Descripcio del producte

Part de la canal que uneix 1’ala amb el pit

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos
diferents de la refrigeracio, la congelaci6 o la

Ingredients ultracongelacid inclosa la carn envasada al buit o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobis mesofils totals <10°UFC/g
F“ Enterobactereaceae <103 UFC/g
Escherichia coli <5x10 UFC/g
Caracteristiques Salmonella enterica Absenciaen 25 g
microbiologiques Shigella spp Absénciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfit- <102 UFC/g
reductors
Valor energetic 129 Kcal/541 K
Greixos 5,3%
Dels quals: 2%
. - Saturats
Valor nutricional Hidrats de carboni <0,10%
(en 100 g de producte)
Dels quals: <0,10%
- Sucres
Proteina 20,30%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries




‘ BLANQUETA FRESCA DE PATO

BLANQUETA FRESCA DE PATO

Denominacion del producto

Descripcion del producto

Parte de la canal que une el ala con el pecho

Carne (la carne que no ha estado sometida a procesos
diferentes de la refrigeracion, la congelacion o la

Ingredientes ultracongelacion incluida la carne envasada al vacio o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobios mesofilos <10°UFC/g
totales
F* Enterobactereaceae <103 UFC/g

.. Escherichia coli <5x10 UFC/g

Ce'lract(?rls’tl'cas Salmonella enterica Absénciaen 25 g

microbiologicas - -
Shigella spp Abseénciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfito- <102 UFC/g
reductores
Valor energético 129 Kcal/541 K
Grasas 5,3%
De las cuales: 2%

. - Saturadas

Valor nutricional Hidratos de carbono <0,10%

(en 100 g de producto)
De los cuales: <0,10%

- Azucares

Proteina 20,30%
Sal 0%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
numero 1169/2011 sobre la informacién alimentaria

facilitada al consumidor

Envasado y presentacion

Envasado al vacio

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 15 dias

Consumo esperado: preparaciones culinarias




Carcassa fresca d’anec | Carcasa fresca de

pato

|
INDUANFG FITXA TECNICA DE PRODUCTE Data: 13/03/2018 ‘
!
CARCASSA D’ANEC Revisi6: 003 |
EDENOMINACIO DE PRODUCTE: CARCASSA FRESCA D'ANEC
|
:DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: Esquelet del cos de I'au després del despiece i es presenta sencera.
'» Ossos (carcassa que no ha estat sotmesa a processos diferents de la
[INGREDIENTS: refrigeracio, la congelaci6 o la ultracongelacié inclosa la carn envasada al buitg

envasada en atmosfera controlada).

|

(CARACTERISTIQUES
MICROBIOLOGIQUES:

Aerobis Mesofils Totals: <10 UFC/g

F2 Enterobactereaceae <10% UFC/g

Escherichia coli <5x10 UFC/g |
Salmonella enterica Absénciaen25g

Shigella spp Abséncia en 25 g ‘
Staphyloccocus aureus <102 UFClg
Clostridium sulfito-reductors <102 UFC/g

VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de
\producte)

|

INFORMACIO SOBRE AL-LERGENS:

Valor energétic 228 Kcal /945 Kj

Greixos 17,20%

Dels quals: 5.8% |
-saturats

Hidrats de carboni <0,10%

Dels qugls <0.10%

-Sucres:

Proteina 18,10%

Sal 0%

No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n°® 1169/2011 sobre la
informacié alimentaria facilitada al consumidor: {

—

ENVASAT | PRESENTACIO:

%CONDIClONS DE CONSERVACIO |
ICONSUM

iRevisat i aprovat per.
Responsable de qualitat Marta Sagué
|

Signatura i segell

G RAS
PRODUCTES D'ANEC

FOILE

En caixes de plastic i protegit el producte amb plastic alimentari. !

el

Conservacié entre 0-4°C
Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries

.-

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)

Tel. [Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE

in induanec.com



| CARCASSA FRESCA D’ANEC

Denominaci6 del producte

CARCASSA FRESCA D’ANEC

Descripcio del producte

Esquelet del cos de 1’au després de 1’esquarterament i
es presenta sencera

Ossos (carcassa que no ha estat sotmesa a processos
diferents de la refrigeracio, la congelaci6 o la

Ingredients ultracongelacid inclosa la carn envasada al buit o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobis mesofils totals <10°UFC/g
F“ Enterobactereaceae <10° UFC/g
Escherichia coli <5x10UFC/g
Caracteristiques Salmonella enterica Absénciaen 25 g
microbiologiques Shigella spp Absénciaen25 g
Staphyloccocus aureus <10>UFC/g
Clostridium sulfit- <10°UFC/g
reductors
Valor energetic 228 Kcal/945 Kj
Greixos 17,20%
Dels quals:
. - Saturats >,8%
Valor nutricional Hidrats de carboni <0,10%
(en 100 g de producte)
Dels quals: <0.10%
- Sucres
Proteina 18,10%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

En caixes de plastic 1 protegit el producte amb plastic
alimentari

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries




‘ CARCASA FRESCA DE PATO

Denominacion del producto

CARCASA FRESCA DE PATO

Descripcion del producto

Esqueleto del cuerpo del ave después del despiece y
se presenta entera

Huesos (carcasa que no ha estado sometida a procesos
diferentes de la refrigeracion, la congelacion o la

Ingredientes ultracongelacion incluida la carne envasada al vacio o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobios mesofilos <105 UFC/g
totales
F“ Enterobactereaceae <10° UFC/g
. Escherichia coli <5x10UFC/g
Caracteristicas ; -
. C s Salmonella enterica Ausenciaen 25 g
microbiologicas - ;
Shigella spp Ausenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <10>UFC/g
Clostridium sulfito- <10°UFC/g
reductores
Valor energético 228 Kcal/945 Kj
Grasas 17,20%
De las cuales: o
Val tricional - Saturadas >,8%
alor nutriciona Hidratos de carbono <0,10%
(en 100 g de producto) Del Tos:
€ los cuales: <0.10%
- Azucares
Proteina 18,10%
Sal 0%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
namero 1169/2011 sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor

Envasado y presentacion

En cajas de plastico y protegido el producto con
pléstico alimentario

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 15 dias

Consumo esperado: preparaciones culinarias




Canal fresca d’anec | Canal fresca de pato

)
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Data: 13/03/2018
CANAL FRESCA DE PATO Revisi6: 003
DENOMINACION DL PRODUCTO: CANAL FRESCA DE PATO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Cuerpo del ave después del sacrificio, sangrado y eviscerado y se presenta
entera.

INGREDIENTES:

Carne (la carne que no ha estado sometida a procesos diferentes de Ia
refrigeracion, la congelacion o la ultracongelacion incluida la carne envasada a
vacio- o envasada en atmosfera controlada).

Aerobis Mesofils Totals: <108 UFC/g
F2 Enterobactereaceae <10% UFC/g
Escherichia coli <5x10 UFC/g
EA'IACRF?OCJSIF_{(')SGTII(E:A{-\SSS Salmonella enterica Ausénciaen 25 g
Shigella spp Ausénciaen25g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfito-reductors <102 UFC/g

Valor energético 228 Kcal /945 Kj

Grasas 17,20%

De las cuales: o,

-saturadas 5.8%
VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de Hidratos de carbonoi <0,10%
producto) 2

De los cuales

-Azucares: <0,10%

Proteina 18,10%

Sal 0%

INFORMACION SOBRE
AL-LERGENOS:

No contiene al-lergenos segtn Anexo Il del Reglamento n°® 1169/2011 sobre la
informacion alimentaria facilitada al consumidor:

ENVASADO T | PRESENTACION:

En cajas de Carton i protegido el producto con plastico alimentario.

ICONDICIONES DE
CONSERVACION | CONSUMO

Conservacion entre 0-4°C
Data de caducidad: 15 dias

Consum esperado: preparaciones culinarias

Revisado y aprovado por:

ANSA=CIROT
CIF B-17599978
celfFax 972 44 24 12

INDUANEC

FOIlE

Responsable de qualidad Marta Sagué

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. [Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com
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| CANAL FRESCA D’ANEC

Denominaci6 del producte

CANAL FRESCA D’ANEC

Descripcio del producte

Cos de l'au després del sacrifici, sagnat i eviscerat 1 es
presenta sencera

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos
diferents de la refrigeracio, la congelaci6 o la

Ingredients ultracongelacid inclosa la carn envasada al buit o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobis mesofils totals <10°UFC/g
F“ Enterobactereaceae <10° UFC/g
Escherichia coli <5x10UFC/g
Caracteristiques Salmonella enterica Absénciaen 25 g
microbiologiques Shigella spp Absénciaen25 g
Staphyloccocus aureus <10>UFC/g
Clostridium sulfit- <10°UFC/g
reductors
Valor energetic 228 Kcal/945 Kj
Greixos 17,20%
Dels quals:
. - Saturats >,8%
Valor nutricional Hidrats de carboni <0,10%
(en 100 g de producte)
Dels quals: <0.10%
- Sucres
Proteina 18,10%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

En caixes de cartrd i protegit el producte amb plastic
alimentari

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries




‘ CANAL FRESCA DE PATO

Denominacion del producto

CANAL FRESCA DE PATO

Descripcion del producto

Cuerpo del ave después del sacrificio, sangrado y
eviscerado y se presenta entera

Carne (la carne que no ha estado sometida a procesos
diferentes de la refrigeracion, la congelacion o la

Ingredientes ultracongelacion incluida la carne envasada al vacio o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobios mesofilos <105 UFC/g
totales
F“ Enterobactereaceae <10° UFC/g
. Escherichia coli <5x10UFC/g
Caracteristicas ; -
. C s Salmonella enterica Ausenciaen 25 g
microbiologicas - ;
Shigella spp Ausenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <10>UFC/g
Clostridium sulfito- <10°UFC/g
reductores
Valor energético 228 Kcal/945 Kj
Grasas 17,20%
De las cuales: o
Val tricional - Saturadas >,8%
alor nutriciona Hidratos de carbono <0,10%
(en 100 g de producto) Del Tos:
€ los cuales: <0.10%
- Azucares
Proteina 18,10%
Sal 0%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
namero 1169/2011 sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor

Envasado y presentacion

En cajas de carton y protegido el producto con plastico
alimentario

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 15 dias

Consumo esperado: preparaciones culinarias




Cuixa confitada | Muslo confitado

FITXA TECNICA DE PRODUCTE Data: 13/03/201/8

CUIXA CONFITADA D’ANEC Revisi6: 003

DENOMINACIO DE PRODUCTE:

CUIXA CONFITADA

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE:

Producte carni tractat per calor.

Cuixa d'anec, sotmesa a un tractament de coccié que altera les caracteristique:
organoleptiques, estructura fisica i la composicio.

MICROBIOLOGIQUES:
(segons reglamento (CE) 2073/2005)

INGREDIENTS: Cuixa d'anec, sal, pebre, llorer, romani i farigola
Aerobis Mesofilos Totals (n=5, c=2) m:10% M:10° UFC/g
F? Enterobactereaceae lactosa positiva(n=5, c=2) m:10% M:10% UFC/g
CARACTERISTIQUES Escherichia coli(n=5, c=2) m:10 M:102 UFC/g

Salmonella entérica(n=5, c=2) Abséncia en 25 g

Staphylococcus aureus(n=5, c=2) m:10 M:10% UFC/g

Listeria monccytogenes(n=5, c=2) m:10 M:102 UFC/g

CARACTERISTIQUES FiSICO-
QUIMIQUES:

Valor enérgetic 254 Kcal / 1057 Kj
Greixos 18%

Dels quals: o
-saturats S8
Hidrats de carboni 1%

Dels quals 0
-Sucres: 1%
Proteina 22%

Sal 2%

INFORMACIO SOBRE

No conté al-lérgens segons Anexo Il del Reglamento n° 1169/2011 sobre la

MODIFICATS (OGM)

AL-LERGENS: informaci6 alimentaria facilitada al consumidor:
INFORMACIO SOBRE Aquest producte no conté cap ingredient procedent d'OGM i s’han pres les
ORGANISMES GENETICAMENT mesures oportunes per a evitar el contacte amb altres OGM segons les|

Reglamentacions CE 1829/2003 i 1830/2003.

ENVASAT | PRESENTACIO:

Envasat al buit.

CONSUM

CONDICIONS DE CONSERVACIO |

Conservacio6 entre 0-4°C
Data de consum preferent: 3 mesos

Consum esperat: es recomana escalfar a 250°C 15 minuts abans de menjar

Revisat i aprovat per:

Respon -.:\w at M
=

Py

arta Sagué

"al/Fax Q72 -

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. /[Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE
info@induanec.com
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| CUIXA CONFITADA

Denominaci6 del producte

CUIXA CONFITADA

Descripcio del producte

Producte carnic tractat per calor.

Cuixa d’anec, sotmesa a un tractament de coccidé que
altera les caracteristiques organoléptiques, estructura
fisica i la composicio.

Ingredients Cuixa d’anec, sal, pebre, llorer, romani i farigola
Aerobis mesofils totals TS 106
(n=5, c=2) m:10°m:10° UFC/g
F Enterochfereac_eae - m:10° m:10* UFC/g
C . lactosa positiva (n=5, ¢=2)
aracteristiques Escherichia coli (n=5, c=2) | m:10m:102 UFC/g
microbiologiques Sal 1la entori 5
(segons reglament (CE) izn)wne a enterica (n=5, Absénciaen 25 g
2073/2005) gt —
aphyloccocus aureus ) 10
(n=5, c=2) m:10 m:10°- UFC/g
Listeria monocytogenes ) 10
(n=5. c=2) m:10 m:10- UFC/g
Valor energetic 254 Kcal/1057 Kj
Greixos 18%
Dels quals: o
C teristi fisi - Saturats 6,2%
aracteristiques fisieo- Hidrats de carboni 1%
quimiques
Dels quals:
1%
- Sucres
Proteina 22%
Sal 2%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Informacié sobre
organismes genéticament
modificats (OGM)

Aquest producte no conté cap ingredient procedent
d’OGM i s’ha pres les mesures oportunes per a evitar el
contacte amb altres OGM segons les Reglamentacions
CE 1829/2003 i 1830/2003

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de consum preferent: 3 mesos

Consum esperat: es recomana escalfar a 250°C 15
minuts abans de menjar




‘ MUSLO CONFITADO

Denominacion del producto

MUSLO CONFITADO

Descripcion del producto

Producto carnico tratado por calor.

Muslo de pato, sometida a un tratamiento de coccion
que altera las caracteristicas organolépticas, estructura
fisica y la composicion.

Ingredientes Muslo de pato, sal, pimienta, laurel, romero y tomillo
g‘:;’szl‘();fgeio:gl)os m:105m: 106 UFC/g
F* Enterobactereaceae
lactosa positiva (n=5, m:10°m:10* UFC/g
c=2)
Caracteristicas - -
microbiolégicas fjg’e’”wh"’ coli(=5, | 1110 m: 102 UFC/g
(seglin reglamento (CE) Salmonella enterica
2073/2005) . Absénciaen 25 g
(n=5, c=2)
Staphyloccocus aureus m:10 m: 102 UFC/
(n=5, c=2) ) ' g
(Léi ’g”’c": g“)onocy fogenes | .10 m:102 UFClg
Valor energético 254 Kcal/1057 Kj
Grasas 18%
De las cuales:
o . - Saturadas 6,2%
Caracteristicas fisico- Hidratos de carbono 1%
quumieas De los cuales:
, 1%
- Azucares
Proteina 22%
Sal 2%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segun Anexo II del
Reglamento nimero 1169/2011 sobre la informaciéon
alimentaria facilitada al consumidor

Informacion sobre
organismos genéticamente
modificados (OGM)

Este producto no contiene ningin ingrediente
procedente de OGM y se ha tomado las medidas
oportunas para evitar el contacto con otros OGM
segin las Reglamentaciones CE 1829/2003 vy
1830/2003

Envasado y presentacion

Envasado al vacio

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 3 meses

Consumo esperado: se recomienda calentar a 250° 15
minutos antes de comer




Cuixa fresca d’anec | Muslo fresco de pato

FITXA TECNICA DE PRODUCTE Data: 13/03/2018

CUIXA FRESCA D’ANEC Revisio: 003

DENOMINACIO DE PRODUCTE:

CUIXA FRESCA D’ANEC

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE:

Extremitats posteriors de la canal de I'anec.

INGREDIENTS:

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos diferents de la refrigeracio,
la congelacio o la ultracongelacié inclosa la carn envasada al buit o envasada
en atmosfera controlada.

CARACTERISTIQUES
MICROBIOLOGIQUES

Salmonella enterica Abséncia en 25 g

VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de
producte)

Valor enérgetic 217 Kcal / 904 K;j
Greixos 15,97%
Dels quals:

-saturats 54%
Hidrats de carboni <0,10%
Dels quals

-Sucres: =0,10%
Proteina 18,33%

Sal 0%

INFORMACIO SOBRE AL-LERGENS:

No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n® 1169/2011 sobre la
informaci6 alimentaria facilitada al consumidor:

ENVASAT | PRESENTACIO:

ICONDICIONS DE CONSERVACIO |
CONSUM

Conservacio entre 0-4°C
Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries

Revisat i aprovat per:
Responsable de qualitat Marta Sagué

iMNDUANEC, S.L

Signatymisegeliei s/n

INDUANEC

FOLE
PRODUCTES D'ANEC

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. /Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com

G R AS

D, )

18



| CUIXA FRESCA D’ANEC

Denominaci6 del producte

CUIXA FRESCA D’ANEC

Descripcio del producte

Extremitats posteriors de la canal de I’anec

Ingredients

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos
diferents de la refrigeracio, la congelaci6 o la
ultracongelacid inclosa la carn envasada al buit o
envasada en atmosfera controlada)

C*_‘”“?”?“g““ Salmonella enterica Absénciaen 25 g
microbiologiques
Valor energétic 217 Kcal/904 Kj
Greixos 15.97%
Dels quals: 0
val icional - Saturats A%
alor nuiriciona Hidrats de carboni <0,10%
(en 100 g de producte) Del Is:
€1S quals: <0,10%
- Sucres
Proteina 18,33%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries




‘ MUSLO FRESCO DE PATO

Denominacion del producto | MUSLO FRESCO DE PATO
Descripcion del producto Extremidades posteriores de la canal del pato

Carne (la carne que no ha estado sometida a procesos
diferentes de la refrigeracion, la congelacion o la

Ingredientes ultracongelacion incluida la carne envasada al vacio o
envasada en atmosfera controlada)
Ce'lract(?rls’tl'cas Salmonella enterica Ausenciaen 25 g
microbiologicas
Valor energético 217 Kcal/904 Kj
Grasas 15,97%
De las cuales:
. - Saturadas >:4%
Valor nutricional Hidratos de carbono <0,10%
(en 100 g de producto)
De los cualyes: <0.10%
- Azucares
Proteina 18,33%
Sal 0%

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
namero 1169/2011 sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor

Envasado y presentacion Envasado al vacio

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 15 dias

Consumo esperado: preparaciones culinarias

Informacion sobre
alérgenos

Condiciones de
conservacion y consumo

INDUANEC a3 20



Fetge fresc d’anec | Higado fresco de pato

- FITXATECNICADEPRODUCTE ~ Data

~ FETGEFRESC D'ANEC

DENOMINACIO DE PRODUCTE: FETGE FRESC D’ANEC

Fetge fresc extra: fetges de color uniforme, sense taques ni hematomes, de

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: textura ferma pero flexible al tacte.

INGREDIENTS: Fetge
Aerobis Mesofilos Totals: <108 UFC/g
F?@ Enterobactereaceae <103 UFC/g
Escherichia coli <5x10 UFC/g
CARACTERISTIQUES . :
MICROBIOLOGIQUES: Salmonella enterica Abséncia en 25 g
Shigella spp Abséncia en 25 g
Staphyloccocus aureus <102UFCl/g
Clostridium sulfit-reductors <102UFC/g
Valor energétic 408 Kcal / 1686 Kj
Greixos 40%
Dels quals:
-saturats 18.7%
VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de Hidrats de carboni 2.10%
producte) Y
Dels quals 4
-Sucres: 2,10%
Proteina 10%
Sal 0%

) . No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n° 1169/2011 sobre la
INFORMACIO SOBRE AL LERGENS: informacié alimentaria facilitada al consumidor:

ENVASAT | PRESENTACIO: Envasat al buit

Conservacio6 entre 0-4°C

CONDICIONS DE CONSERVACIO |

CONSUM Data de caducitat: 18 dies Consum

esperat: Preparacions culinaries

Revisat i aprovat per:
Responsable de qualitat Marta Sagué

B-376979;
felfFax 972 44 22 12

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. /Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE
info@induanec.com

INDUANEC asy
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| FETGE FRESC D’ANEC

Denominaci6 del producte

FETGE FRESC D’ANEC

Descripcio del producte

Fetge fresc extra: fetges de color uniforme, sense
taques ni hematomes, de textura ferma pero flexible al

tacte

Ingredients Fetge
Aerobis mesofils totals <10°UFC/g
F“ Enterobactereaceae <10° UFC/g
. Escherichia coli <5x10UFC/g
Ce-lract(-m?tlgues Salmonella enterica Absenciaen 25 g
microbiologiques - -
Shigella spp Absénciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfit-reductors | <10> UFC/g
Valor energetic 408 Kcal/1686 Kj
Greixos 40%
Dels quals:
.. - ) Saturats 13,7%
Valor nutricional (en 100 g Hidrats de carbom 2.10%
de producte)
Dels quals: 2.10%
- Sucres
Proteina 10%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
numero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria

facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de consum preferent: 18 dies de consum

Consum esperat: preparacions culinaries
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| HiGADO FRESCO DE PATO

Denominacion del producto | HHGADO FRESCO DE PATO
Higado fresco extra: higados de color uniforme, sin
Descripcion del producto manchas ni hematomas, de textura firme pero flexible
al tacto
Ingredientes Higado
Aerobios mesofilos <105 UFC/g
totales
F“ Enterobactereaceae <10° UFC/g
. Escherichia coli <5x10UFC/g
Caracteristicas ; -
. C s Salmonella enterica Ausenciaen 25 g
microbiologicas - ;
Shigella spp Ausenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <10>UFC/g
Clostridium sulfito- <10°UFC/g
reductores
Valor energético 408 Kcal/1686 Kj
Grasas 40%
De las cuales: o
Val tricional - Saturadas 13,7%
alor nutriciona Hidratos de carbono 2,10%
(en 100 g de producto)
De los cuales:
, 2,10%
- Azucares
Proteina 10%
Sal 0%
Informacién sobre No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
. nimero 1169/2011 sobre la informacion alimentaria
alérgenos - }
facilitada al consumidor
Envasado y presentacion Envasado al vacio
Condici d Conservacion entre 0-4°
ondietones ¢e Fecha de caducidad: 18 dias de consumo
conservacion y consumo - ——
Consumo esperado: preparaciones culinarias
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Magret d’anec curat | Magret de pato curado

g

- FITXATECNICADE PRODUCTE Data: 26/10/2018

_ MAGRETD'ANEC CURAT  Revisi6 003

DENOMINACIO DE PRODUCTE: MAGRET D’ANEC CURAT

Producte carni cru-curat

Magret d'anec macerat en sal, espécies, condiments i additius i sotmes a unes
condicions ambientals adequades per provocar, en el transcurs d’una lenta i
DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: gradual reducci6 de la humitat, I'evolucié dels processos naturals de fermentacié
0 enzimatics necessaris per aportar al producte qualitats organoléptiques
caracteristiques i que garanteixin la seva estabilitat durant el procés de
comercialitzacié.

INGREDIENTS: Magret d’anec, sal, pebre, sucre , antioxidant (E-300) i conservant (E-250,E-252)
Listeria monoc enes (n=5, c=0 <100 UFC/
CARACTERISTIQUES SeiRmonsgresiteest) -
MICROBIOLOGIQUES:
(segons reglamento (CE) 2073/2005) Salmonella spp (n=5, c=0) Absénciaen 25 g
Valor energétic 427 Kcal / Kj
Greixos 37%
Dels quals: 12,7%
-saturats
CARACTERISTIQUES FiSICO- Hidrats de carboni 0,5%
QUIMIQUES: Dels quals 0.5%
-Sucres:
Proteina 23%
Sal 4,5%
INFORMACIO SOBRE No conté al-lérgens segons Anexo Il del Reglamento n° 1169/2011 sobre la
AL-LERGENS: informacié alimentaria facilitada al consumidor:
INFORMACIO SOBRE Aquest producte no conté cap ingredient procedent d'OGM i s’han pres leg
ORGANISMES GENETICAMENT mesures oportunes per a evitar el contacte amb altres OGM segons les
MODIFICATS (OGM) Reglamentacions CE 1829/2003 i 1830/2003.
ENVASAT | PRESENTACIO: Envasat al buit i llescat

Conservacio entre 0 i 4°C

CONDICIONS DE CONSERVACIO |

CONSUM Data de consum preferent: 6 mesos

Consum esperat: consum directe

Revisat i aprovat per:
Responsable de qualitat Marta Sagué

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. [Fax: 972 44 24 12

RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com

INDUANEC asy
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| MAGRET D’ANEC CURAT

Denominaci6 del producte

MAGRET D’ANEC CURAT

Descripcio del producte

Producte carni cru-curat.

Magret d’anec macerat en sal, especies, condiments i
additius 1 sotmés a unes condicions ambientals
adequades per provocar, en el transcurs d’una lenta i
gradual reducci6 de la humitat, I’evolucidé dels
processos naturals de fermentacid6 o enzimatics
necessaris per aportar al producte qualitats
organoleptiques caracteristiques 1 que garanteixen la
seua estabilitat durant el procés d’estabilitzacio.

Magret d’anec, sal, pebre, sucre, antioxidant (E-300) i

Ingredients conservant (E-250, E-252)
Ce-lract(-m?tlgues interza_ monocytogenes <100 UFC/g
microbiologiques (n=5, c=0)
(segons reglament (CE) . .
2073/2005) Salmonella spp (n=5, c=0) Absenciaen 25 g
Valor energetic 427 Kcal/ Kj
Greixos 37%
Dels quals: o
C teristi fisi - Saturats 12,7%
aracteristiques nisico- Hidrats de carboni 0,5%
quimiques Dels quals:
qua’s: 0,5%
- Sucres
Proteina 23%
Sal 4,5%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Informacié sobre
organismes genéticament
modificats (OGM)

Aquest producte no conté cap ingredient procedent
d’OGM i s’ha pres les mesures oportunes per a evitar el
contacte amb altres OGM segons les Reglamentacions
CE 1829/2003 i 1830/2003

Envasat i presentacio

Envasat al buit 1 llescat

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de consum preferent: 6 mesos

Consum esperat: consum directe
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‘ MAGRET DE PATO CURADO

Denominacion del producto

MAGRET DE PATO CURADO

Descripcion del producto

Producto carnico crudo-curado.

Magret de pato macerado en sal, especias,
condimentos y aditivos y sometido a unas condiciones
ambientales adecuadas para provocar, en el transcurso
de una lenta y gradual reduccion de la humidad, la
evolucion de los procesos naturales de fermentacion o
enzimaticos necesarios para aportar al producto
cualidades organolépticas caracteristicas y que
garanticen su estabilidad durante el proceso de
comercializacion.

Magret de pato, sal, pimienta, azlicar, antioxidante

Ingredientes (E-300) y conservante (E-250, E-252)
Listeria monocytogenes
<
Caracteristicas (n=5, c=0) 100 UFC/g
microbioldgicas fzf)n;onella spp (n=5, Ausencia en 25 g
Valor energético 427 Kcal/ Kj
Grasas 37%
De las cuales: o
C teristicas fisi - Saturadas 12,7%
aracteristicas Hisico- Hidratos de carbono 0,5%
quimicas
De los cuales:
, 0,5%
- Azlcares
Proteina 23%
Sal 4,5%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segun Anexo II del
Reglamento numero 1169/2011 sobre la informaciéon
alimentaria facilitada al consumidor

Informacion sobre
organismos genéticamente
modificados (OGM)

Este producto no contiene ningin ingrediente
procedente de OGM y se ha tomado las medidas
oportunas para evitar el contacto con otros OGM
segin las Reglamentaciones CE 1829/2003 vy
1830/2003

Envasado y presentacion

Envasado al vacio y laminado

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 6 meses

Consumo esperado: consumo directo

FOIE

PRODUCTES D'ANEC(



Magret fresc d’anec | Magret fresco de pato

~ FITXA TECNICA DE PRODUCTE  Data: 13/03/2018
MAGRET FRESC D'ANEC
DENOMINACIO DE PRODUCTE: MAGRET FRESC D'ANEC

Retall de carn procedent de la part davantera de la canal de 'anec (pit) que ha

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: estat alimentat forcosament per a la produccié de foie.

Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos diferents de la refrigeracio,

INGREDIENTS: la congelacié o la ultracongelaci6 inclosa la carn envasada al buit o envasada
en atmosfera controlada.
Aerobis Mesofils Totals: <108 UFC/g
F? Enterobactereaceae <10%® UFC/g
Escherichia coli <6x10 UFC/g
CARACTERISTIQUES ’ A
MICROBIOLOGIQUES: Salmonella enterica Ausenciaen25g
Shigella spp Ausenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfit-reductors <102 UFC/g
Valor enérgetic 126 Kcal /528 Kj
Greixos 4,30%
Dels quals:
-saturats 1,5%
VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de Hidrats de carboni <0.10%
producte) :
Dels quals »
-Sucres: s:10%
Proteina 21,7%
Sal 0%

INFORMACIO SOBRE AL-LERGENS:

No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n® 1169/2011 sobre la
informacié alimentaria facilitada al consumidor:

ENVASAT | PRESENTACIO:

Envasat al buit

CONDICIONS DE CONSERVACIO |
CONSUM

Conservacioé entre 0-4°C

Data de caducitat: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries

Revisat i aprovat per:
Responsable de qualitat Marta Sagué

XIaY Y, P -~
i s P23 ﬂ-ﬁ E¢

Signatura i'sege %

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. /Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com

INDUANEC as
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| MAGRET FRESC D’ANEC

Denominaci6 del producte

MAGRET FRESC D’ANEC

Descripcio del producte

Retall de carn procedent de la part davantera de la canal
de I’anec (pit) que ha estat alimentat forcosament per a
la produccié de foie

Ingredients Carn (la carn que no ha estat sotmesa a processos
diferents de la refrigeracio, la congelacio o la
ultracongelacio inclosa la carn envasada al buit o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobis mesofils totals <10°UFC/g
F* Enterobactereaceae <103 UFC/g
Caracteristiques Escherichia coli <5x10 UFC/g
microbiologiques Salmonella enterica Absénciaen 25 g
Shigella spp Absenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfit-reductors | <10> UFC/g
Valor energetic 126 Kcal/ 528 Kj
Greixos 4,30%
Dels quals:
. - Saturats 1,5%
Valor nutricional (en 100 g Hidrats de carboni <0.10%
de producte)
Dels quals: <0.10%
- Sucres
Proteina 21,7%
Sal 0%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de consum preferent: 15 dies

Consum esperat: preparacions culinaries
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‘ MAGRET FRESCO DE PATO

Denominacion del producto | MAGRET FRESCO DE PATO
Trozo de carne procedente de la parte delantera de la
Descripcion del producto canal del pato (pecho) que ha estado alimentado
forzosamente para la produccion de foie.
Carne (la carne que no ha estado sometida a procesos
. diferentes de la refrigeracion, la congelacion o la
Ingredientes S ) ,
ultracongelacion incluida la carne envasada al vacio o
envasada en atmosfera controlada)
Aerobios mesofilos <105 UFC/g
totales
F* Enterobactereaceae <103 UFC/g
.. Escherichia coli <5x10 UFC/g
Caracteristicas ; -
. C s Salmonella enterica Ausenciaen 25 g
microbiologicas - -
Shigella spp Ausenciaen 25 g
Staphyloccocus aureus <102 UFC/g
Clostridium sulfito- <10°UFC/g
reductores
Valor energético 126 Kcal/528 Kj
Grasas 4,30%
De las cuales: o
Val tricional - Saturadas 1,5%
alor nutriciona Hidratos de carbono <0,10%
(en 100 g de producto) Del Tos:
¢ los cuales: <0.10%
- Azucares
Proteina 21,7%
Sal 0%
Informacién sobre No contiene alérgenos segun Anexo II del
. Reglamento nimero 1169/2011 sobre la informacion
alérgenos . . o .
alimentaria facilitada al consumidor
Envasado y presentacion Envasado al vacio
Condici d Conservacion entre 0-4°
ondieiones de Fecha de caducidad: 15 dias de consumo
conservacion y consumo - —
Consumo esperado: preparaciones culinarias
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Micuit | Micuit

FITXA TECNICA DE PRODUCTE

~ MicuiT

DENOMINACIO DE PRODUCTE:

MICUIT

Producte carni tractat per calor.

DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: Fetge gras d'anec sense triturar sotmes a un lleuger tractament de coccio, que
gaire bé no altera les caracteristiques organoléptiques, estructura fisica i la
composicié del foie.

INGREDIENTS: Fetge d'anec, sal, pebre i armanyac

ICARACTERISTIQUES

MICROBIOLOGIQUES: Listeria monocytogenes (n=5, c=0) Absencia en 25 g

(segons reglamento (CE) 2073/2005)

Valor enérgetic 373 Kcal / 1543 K|
Greixos 35,4%
Dels quals:

| -saturats 12,15%

CARACTERISTIQUES FISICO- ; ; o

QUIMIQUES: gldlrats dle carboni 3,2%

els quals
-Sucres: 3.2%
Proteina 10,5%

i Sal 2%

—

INFORMACIO SOBRE No conté al-lérgens segons Anexo Il del Reglamento n® 1169/2011 sobre la

IAL-LERGENS: informacié alimentaria facilitada al consumidor:

INFORMACIO SOBRE Aquest producte no conté cap ingredient procedent d'OGM i s’han pres Ie%

ORGANISMES GENETICAMENT mesures oportunes per a evitar el contacte amb altres OGM segons leg

MODIFICATS (OGM) Reglamentacions CE 1829/2003 i 1830/2003.

ENVASAT | PRESENTACIO:

Envasat al buit

CONSUM

CONDICIONS DE CONSERVACIO |

Conservacié6 entre -18° C

Data de consum preferent: 365 dies

Consum esperat: consum directe

Revisat i aprovat per:

Responsable de qualitat Marta Sagué

INDUANEC, S.L. !
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. [Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE

info@induanec.com

INDUANEC as
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Denominaci6 del producte

MICUIT

Descripcio del producte

Producte carni tractat per calor.

Fetge gras d’anec triturat sotmes a un lleuger tractament
de coccid, que gairebé no altera les caracteristiques
organoléptiques 1 la composicid del foie

(segons reglament (CE)
2073/2005)

(n=5, c=0)

Ingredients Fetge d’anec, sal, pebre i armanyac
Caracteristiques
microbiologiques Listeria monocytogenes

Abseénciaen 25 g

Caracteristiques fisico-
quimiques

Valor energetic

373 Kcal/ 1543 Kj

Greixos 35,4%
Dels quals: o
- Saturats 12,15%
Hidrats de carboni 3,2%
Dels quals: 3.2%
- Sucres
Proteina 10,5%
Sal 2%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Informacié sobre
organismes genéticament
modificats (OGM)

Aquest producte no conté cap ingredient procedent
d’OGM i s’ha pres les mesures oportunes per a evitar el
contacte amb altres OGM segons les Reglamentacions
CE 1829/2003 i 1830/2003

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre -18°

Data de consum preferent: 365 dies

Consum esperat: consum directe
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Denominacion del producto

MICUIT

Descripcion del producto

Producto carnico tratado por calor.

Higado graso de pato triturado sometido a un ligero
tratamiento de coccion, que practicamente no altera
las caracteristicas organolépticas y la composicion del
foie

Ingredientes Higado de pato, sal, pimienta y armafaco
Ce-lract(-erls’tl-cas interza_ monocytogenes Ausencia en 25g
microbiologicas (n=5, c=0)
Valor energético 373 Kcal/ 1543 Kj
Grasas 35,4%
De las cuales: o
C teristicas fisi - Saturadas 12,15%
aracteristicas tisico- Hidratos de carbono 3,2%
quimicas
De los cuales:
, 3,2%
- Azucares
Proteina 10,5%
Sal 2%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segun Anexo II del
Reglamento namero 1169/2011 sobre la informacion
alimentaria facilitada al consumidor

Informacion sobre
organismos genéticamente
modificados (OGM)

Este producto no contiene ningin ingrediente
procedente de OGM y se ha tomado las medidas
oportunas para evitar el contacto con otros OGM
segin las Reglamentaciones CE 1829/2003 vy
1830/2003

Envasado y presentacion

Envasado al vacio

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre -18°

Fecha de caducidad: 365 dias

Consumo esperado: consumo directo
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Mousse | Mousse

m: -
FROGUGTES O ANEC

DENOMINACIO DE PRODUCTE: MOUSSE DE FOIE

Producte carni tractat per calor.
DESCRIPCIO DEL PRODUCTE: Fetge gras d’anec triturat sotmés a un lleuger tractament de coccio, que gaire bé

no altera les caracteristiques organoléptiques i la composicié del foie.
INGREDIENTS: Fetge d’anec, sal, pebre i armanyac
CARACTERISTIQUES
IMICROBIOLOGIQUES: Listeria monocytogenes (n=5, ¢=0) Absénciaen25g
(segons reglamento (CE) 2073/2005)

\Valor enérgetic 373 Kcal / 1543 K|

Greixos 35,4%

Dels quals:

-saturats 12,16%
ICARACTERISTIQUES FISICO- . ; 0
QUIMIQUES: g:rats dle el e

s quals

-Sucres: 3,2%

Proteina 10,5%

Sal 2%
INFORMACIO SOBRE No conté al-lérgens segons Anexo Il del Reglamento n® 1169/2011 sobre la|
AL-LERGENS: informacié alimentaria facilitada al consumidor:
INFORMACIO SOBRE IAquest producte no conté cap ingredient procedent d'OGM i s’han pres le
IORGANISMES GENETICAMENT mesures oportunes per a evitar el contacte amb altres OGM segons le:
IMODIFICATS (OGM) Reglamentacions CE 1829/2003 i 1830/2003.

ENVASAT | PRESENTACIO:

Envasat al buit

CONDICIONS DE CONSERVACIO |
CONSUM

Conservaci6 entre 0-4°C
Data de consum preferent: 30 dies

Consum esperat: consum directe

Revisat i aprovat per:
Responsable de qualitat Marta Sagué

TallFax 972 44 24 “Z

INDUANEC, S.L.
MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. /Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE
info@induanec.com

PRODUCTES D'ANEC
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| MOUSSE DE FOIE

Denominaci6 del producte

MOUSSE DE FOIE

Descripcio del producte

Producte carni tractat per calor.

Fetge gras d’anec triturat sotmes a un lleuger tractament
de coccid, que gairebé no altera les caracteristiques
organoléptiques 1 la composicid del foie

(segons reglament (CE)
2073/2005)

Ingredients Fetge d’anec, sal, pebre i armanyac
Caracteristiques
microbiologiques Listeria monocytogenes

(n=5, c=0)

Abseénciaen 25 g

Caracteristiques fisico-
quimiques

Valor energetic

373 Kcal/ 1543 Kj

Greixos 35,4%
Dels quals: o
- Saturats 12,15%
Hidrats de carboni 3,2%
Dels quals: 3.2%
- Sucres
Proteina 10,5%
Sal 2%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Informacié sobre
organismes genéticament
modificats (OGM)

Aquest producte no conté cap ingredient procedent
d’OGM i s’ha pres les mesures oportunes per a evitar el
contacte amb altres OGM segons les Reglamentacions
CE 1829/2003 i 1830/2003

Envasat i presentacio

Envasat al buit

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de consum preferent: 30 dies

Consum esperat: consum directe
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| MOUSSE DE FOIE

Denominacion del producto

MOUSSE DE FOIE

Descripcion del producto

Producto carnico tratado por calor.

Higado graso de pato triturado sometido a un ligero
tratamiento de coccion, que practicamente no altera
las caracteristicas organolépticas y la composicion del
foie.

Ingredientes Higado de pato, sal, pimienta y armafaco
Ce-lract(-erls’tl-cas interza_ monocytogenes Ausencia en 25g
microbiologicas (n=5, c=0)
Valor energético 373 Kcal/ 1543 Kj
Grasas 35,4%
De las cuales: o
C teristicas fisi - Saturadas 12,15%
aracteristicas tisico- Hidratos de carbono 3,2%
quimicas
De los cuales:
, 3,2%
- Azucares
Proteina 10,5%
Sal 2%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
namero 1169/2011 sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor

Informacion sobre
organismos genéticamente
modificados (OGM)

Este producto no contiene ningin ingrediente
procedente de OGM y se ha tomado las medidas
oportunas para evitar el contacto con otros OGM
segin las Reglamentaciones CE 1829/2003 vy
1830/2003

Envasado y presentacion

Envasado al vacio

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 30 dias

Consumo esperado: consumo directo
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Pedrers confitats d’anec | Molleja confitada
de pato

INDUANEC) FITXA TECNICA DE PRODUCTE Data: 13/03/2015
PEDRERS CONFITATS D’ANEC Revisi6: 001
DENOMINACIO DE PRODUCTE: PEDRERS CONFITATS D’ANEC
Producte carni tractat per calor.
PESCRIPGIO DEL PRODUCTE: Pedrer d’anec, sotmés a un tractament de coccié que altera les caracteristiques
organoléptiques, estructura fisica i la composicié.
INGREDIENTS: Cuixa d’anec, sal, pebre, llorer, romani i farigola
Aerobis Mescfilos Totals (n=5, c=2) m:10% M:10% UFC/g
Fa Enterobactereaceae lactosa positiva(n=5, c=2) m:10% M:10% UFCl/g
CARACTERISTIQUES Escherichia coli(n=5, c=2) m:10 M:10%2 UFC/g
MICROBIOLOGIQUES:
(segons reglamento (CE) 2073/2005) Salmonella entérica(n=5, c=2) Abséncia en 25 g
Staphylococcus aureus(n=>5, c=2) m:10 M:10%2 UFC/g
Listeria monocytogenes(n=5, ¢=2) m:10 M:10%2 UFC/g
\Valor enérgetic 238 Kcal / 989 Kj
Greixos 18%
Dels quals: 6.2%
| i -saturats
CARACTERISTIQUES FISICO- 9 . o
QUIMIQUES: Hidrats de carboni 1%
Dels quals 9
-Sucres: 1=
Proteina 19%
Sal 2%
INFORMACIO SOBRE No conté al-lergens segons Anexo Il del Reglamento n° 1169/2011 sobre la
AL-LERGENS: informacié alimentaria facilitada al consumidor:
INFORMACIO SOBRE Aquest producte no conté cap ingredient procedent d’'OGM i s’han pres les
(ORGANISMES GENETICAMENT mesures oportunes per a evitar el contacte amb altres OGM segons le
MODIFICATS (OGM) Reglamentacions CE 1829/2003 i 1830/2003.
ENVASAT | PRESENTACIO: Envasat al buit en bosses individual o en bosses de 25 unitats
Conservaci6 entre 0-4°C
ggug:ﬁ;o"‘s DE CONSERVACIO | |pata de consum preferent: 3 mesos
. Consum esperat: consum directe

Revisat i aprovat per:
nsable de itat Marta Sagué

w INDUANEC, S.L.
{ @i &3 &% L MAS TOMEI S/N 17162 VILANNA (GIRONA)
Tel. [Fax: 972 44 24 12
RGS: 10.14089/GE
info@induanec.com
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| PEDRERS CONFITATS D’ANEC

Denominaci6 del producte

PEDRERS CONFITATS D’ANEC

Descripcio del producte

Producte carni tractat per calor.

Pedrer d’anec, sotmes a un tractament de coccid que
altera les caracteristiques organoléptiques, estructura
fisica i la composicio.

Ingredients Cuixa d’anec, sal, pebre, llorer, romani i farigola
Aerobis mesofils totals TAS 106
(n=5, c=2) m:10° m:10° UFC/g
F Enterochfereac_eae - m:10° m:104 UFC/g
C . lactosa positiva (n=5, ¢=2)
aracteristiques Escherichia coli (n=5, c=2) | m:10 m:10> UFC/g
microbiologiques Sal lla entérica (n=5
(segons reglament (CE) i 2”)10’16 aenterica ’ Absénciaen 25 g
2073/2005) gt —
aphyloccocus aureus ) PP
(n=5, c=2) m:10 m:10- UFC/g
Listeria monocytogenes ) 12
(n=5. c=2) m:10 m:10- UFC/g
Valor energetic 238 Kcal/ 989 Kj
Greixos 18%
Dels quals: o
C teristi fisi - Saturats 6,2%
aracteristiques Tisico - Hidrats de carboni 1%
quimiques
Dels quals:
1%
- Sucres
Proteina 19%
Sal 2%

Informacio sobre
al-lérgens

No conté al-lergens segons Annex II del Reglament
namero 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor

Informacié sobre
organismes genéticament
modificats (OGM)

Aquest producte no conté cap ingredient procedent
d’OGM i s’ha pres les mesures oportunes per a evitar el
contacte amb altres OGM segons les Reglamentacions
CE 1829/2003 i 1830/2003

Envasat i presentacio

Envasat al buit en bosses individual o en bosses de 25
unitats

Condicions de conservacio
i consum

Conservacio entre 0-4°

Data de consum preferent: 3 mesos

Consum esperat: consum directe
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‘ MOLLEJAS CONFITADAS DE FOIE

Denominacion del producto

MOUSSE DE FOIE

Descripcion del producto

Producto carnico tratado por calor.
Mollejas de pato, sometidas a un tratamiento de
coccion que altera las caracteristicas organolépticas,
estructura fisica y la composicion.

Ingredientes Muslo de pato, sal, pimienta, laurel, romero y tomillo
(Ane:r;)’bés: rzl;esc')ﬁlos totales m:105 m:10° UFC/g
lactoss posive (05, c-2) | ™10° ™10 UFClg

Caracteristicas figlerwhm o, m:10 m:10* UFC/g

microbiologicas Salmonella enterica (n=5,

c=2)

Ausenciaen 25 g

Staphyloccocus aureus
(n=5, c=2)

m:10 m:10> UFC/g

Listeria monocytogenes
(n=5, c=2)

m:10 m:10> UFC/g

Caracteristicas fisico-
quimicas

Valor energético 238 Kcal/ 989 Kj
QGrasas 18%
De las cuales: o
- Saturadas 6,2%
Hidratos de carbono 1%
De los cualyes: 1%
- Azucares
Proteina 19%
Sal 2%

Informacion sobre
alérgenos

No contiene alérgenos segin Anexo II del Reglamento
namero 1169/2011 sobre la informacion alimentaria
facilitada al consumidor

Informacion sobre
organismos genéticamente
modificados (OGM)

Este producto no contiene ningin ingrediente
procedente de OGM y se ha tomado las medidas
oportunas para evitar el contacto con otros OGM
segin las Reglamentaciones CE 1829/2003 vy
1830/2003

Envasado y presentacion

Envasado al vacio en bolsas individuales o en bolsas
de 25 unidades

Condiciones de
conservacion y consumo

Conservacion entre 0-4°

Fecha de caducidad: 3 meses

Consumo esperado: consumo directo
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Per a qualsevol informaci6 addicional contactar amb
Para cualquier informacion adicional contactar con

INDUANE
PRODUGTES DANEG al
Polegni
Induanec S.L. Anecs Mas de Pelegri
Tel. 972 44 24 12 Tel. 653 90 86 53 - 634 24 33 51

E-mail: info@induanec.com E-mail: anecsmasdepelegri@gmail.com







